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ABSTRAK

Suhartini, 2009. “Pengaruh Lama Pemanasan pada Proses Pembuatan Kitosan terhadap Masa Simpan Baso Daging Sapi”. Tugas Akhir II. Jurusan Kimia, Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam, Universitas Negeri Semarang. Dosen Pembimbing I : Drs. Sukirno, Apt, Dosen Pembimbing II: Dra. Woro Sumarni, M.Si
Kata kunci : kitosan, lama pemanasan, baso daging sapi
 Tujuan penelitian ini adalah mengetahui pengaruh lama pemanasan pada sintesis kitosan terhadap derajat deasetilasi dan mengetahui pengaruh derajat deasetilasi terhadap masa simpan baso daging sapi. Dalam penelitian ini dilakukan sintesis kitosan dengan pemanasan pada suhu 1000C dengan lama pemanasan 60, 75, 90, 105 dan 120 menit. Karakterisasi sintesis kitosan dengan menggunakan instrumen FTIR dan perhitungan derajat deasetilasi dengan metode base-line. Sedangkan pengaruh derajat deasetilasi terhadap masa simpan pada adonan baso daging sapi ditentukan melalui perhitungan jumlah mikroba dengan metode hitung cawan. Data derajat deasetilasi dan jumlah mikroba dianalisis secara anava dua jalan. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa proses pembuatan kitosan optimum terjadi pada lama pemanasan 105 menit dengan derajat deasetilasi 82,11 %. Hasil analisis data dengan uji anava dua jalan menunjukkan bahwa ada pengaruh antara derajat deasetilasi terhadap jumlah mikroba dengan harga F antar baris= 29,08, sedangkan F(1,27) tabel= 4,21. Ada pengaruh antara jumlah mikroba terhadap lama masa simpan, dengan F antar kolom= 61,011, sedangkan F(2,27) tabel= 3,35. Ada pengaruh antara derajat deasetilasi dan jumlah mikroba terhadap masa simpan dengan F interaksi= 29,680, sedangkan F(2,27)  tabel adalah 3,35. Masa simpan baso daging sapi yang ditinjau dari perhitungan jumlah mikrobanya memiliki masa simpan 2 hari.
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